
Carte des mets

En entrée -Salade Bonne Auberge, en saladier /pers 6.50-Soupe du moment en soupière /pers 8.---Chorizo de Lamego Douro flambé à table 100gr 10.-- 200gr 17.---Acras de morue et sauce maison au citron 3 pces 6.-- 6 pces 10.---Tartare de bœuf du pays 80gr et pain grillé 13.--
Les fromages -Fondue mélange maison, nature, échalote 200/250gr 22.--/27.---Fondue fromage chèvre/brebis mélange maison 200/250gr 27.--/32.--
Les viandes -Tartare de bœuf du pays avec salade et pain grillé 160/240gr 29.--/36.---Burger Bonne Auberge, pur bœuf suisse, sans ou avec fromage, 24.--/25.--supp foie gras maison, sauces maison et frites 30.---Filet mignon de porc 90gr/180gr/270gr 23.--/32.--/41.---Médaillon de bœuf 90gr/180gr/270gr 23.--/32.--/41.---Sot l’y laisse de poulet sautés 28.--nos viandes sont servies avec sauce au choix : beurre maison,poivre vert ou morilles (sup 4.-)avec légumes du moment et pommes de terre sautées, servi sur plat
La spécialité -Carne de porco a Alentejana (terre et mer) 28.--échine de porc suisse marinée à l’écrasée de poivrons, palourdes (VN)pommes de terre sautées coriandre et pickles, servi sur plat
Les pâtes -Tagliatelles fraiches, pesto maison aux tomates séchés et basilic, 23.--copeaux de parmesan

Les poissons -Filets de perche en pâte à frire maison, légumes du jour, pommes 33.--de terre sautées, mayonnaise au citron, servi sur plat

Sur réservation -Cuisses de grenouilles, sauce traditionnelle (ail, persil) (min 2pers) 36.--

Viande suisse à l’exception de chorizo PT et des grenouilles VNPoissons : bar TK, perches RU et palourdes VNTout nous pains et viennoiseries sont de fabrication Suisse


